CAS PRIPRAVY NAROCNOST

2 hod lahka
INGREDIENCIE
e 125 g medu e 1 CL sédy bikarbény/kypriaceho présku
e 125 g cukru e 300 g hladkej mdky
¢ 50 g masla * 1vajce
e Stipka soli e dzem podla chuti
e 2 CL pernikového korenia e Cokoldda na varenie

POSTUP

1.V hrnci zmiesame cukor, med a maslo a na jemnom plameni za ob¢asného miesania zohrievame,
kym sa cukor Gplne nerozpusti. Zmes nechdme trochu vychladndt.

2.Ku medovej zmesi postupne priddvame rozsfahané vajcia a poriadne zamieSame.

3.Do misky preosejeme muku, kakao, stipku soli, pernikové korenie a sédu bikarbénu a nalejeme
do nej medovud zmes.

4.Vypracujeme tuhsie cesto, zabalime ho do potravindrskej félie a nechdme v chladnic¢ke aspon 1
hodinu odpocivat (najlepsie cez noc).

5.Cesto rozdelime na 2 Casti, vyvalkdme na hribku cca 3mm a vykrajujeme rézne tvary (najlepsie
kolieska alebo srdiecka).

6.Na polovicu z nich dame za lyzicku dzemu a prikryjeme tak, aby sme nestlacili stred.

7.0kraje dokladne popritldcame a perniky ulozime na plech vystlany papierom na pecenie.
Pecieme ich vo vopred vyhriatej rire na 180°C priblizne 12-14 mindt (pec¢ieme ich radsej kratsie,
aby sa prilis nevysusili a neboli tvrdé).

8.Vychladnuté pernicky polejeme roztopenou cokolddou a nechdme v chladnicke, kym ich
nebudeme poddvat.
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