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CAS PRIPRAVY NAROCNoOST
80 min fahka
INGREDIENCIE
e 350 g maky e Stipka soli
e 250 g masla e 1/2 vanilkového struku
e 130 g praskového cukru e dzem podla chuti
e 1 bielok

POSTUP

1. Mdku nasypeme do velkej misy, priddme nastrdhané alebo nakrdjané maslo na mensie kocky,

bielok, stipku soli a dren z vanilkového struku.
2. Vsetko dobre premiesame a rukami vymiesime hladké cesto, ktoré zabalime do potravindrskej

félie a nechadme na 1 hodinu v chladnicke.

3. Cesto vyvalkdme na hriabku cca 3 mm, vykrajujeme formi¢kami réznych tvarov kolaciky (polovicu
vykrojime aj v strede) a poukladdme ich na plech s papierom na pecenie.

4. Kolaciky pecieme vo vopred vyhriatej rire na 200°C priblizne 6-8 minuit do zlatozlta. Po upeceni

ich nechdme vychladndt na kuchynskom roste.
5. Vychladnuté linecké kolaciky zlepime dzemom a na zdver posypeme praskovym cukrom.
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