CAS PRIPRAVY NAROCNOST

30 min + odlezanie do druhého dna Ffahka
INGREDIENCIE
e 250-300 g Cerstvych sliviek ¢ 30 g horkej ¢okolady
e 60 g frstinového cukru e &tipka 3korice
¢ 1PL kakaa
POSTUP

1. Slivky umyjeme, odkdstkujeme a rozpolime (alebo nakrdjame na mensie kdsky) a dame spolu s
cukrom do hrnca.

2. Na miernom ohni slivky chvilu povarime, kym sa celé nerozvaria (vodu priddvat netreba, slivky
pustia dostatok stavy).

3. Rozvarené slivky rozmixujeme ponornym mixérom a zmes prepasirujeme cez sitko.

4. Prepasirovani zmes vratime do hrnca a priddme kdsky ¢okoldady.

5. Ked' sa ¢okoldada roztopi, priddme kakao a skoricu a este chvilu povarime.

6. Nutellu nalejeme do zavaraninovej flase, dobre uzavrieme a prevratime dnom hore. Ak robime
nutellu vo vaésej davke a chceme aby dlh$ie vydrzala, méZzeme ju zasterilizovat' v hrnci s vodou.

7. Nutellu prikryjeme utierkou a nechadme stat hore dnom do druhého dna.
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