W30y
CAS PRIPRAVY NAROCNoOST
100 min lahka
INGREDIENCIE
e 300 g hladkej muky e 1PL mlieka
e 80 g praskového cukru + na osladenie jablk ¢ 1 kg jablk
e 1/2 balicka kypriaceho prasku e 3fava z 1 citréna
e 190 g masla e 1-2 CL 3korice
e 1vajce
POSTUP

1. V miske zmiesame muku, cukor a kypriaci prasok.

2. Priddme zmdknuté maslo nakrdjané na kocky a ru¢ne zmieSame so suchymi ingredienciami.

3. Pridédme vajce a trochu mlieka a ru¢ne vypracujeme hladké cesto.

4. Cesto zabalime do potravindrskej félie a nechdme v chladnicke 1 hodinu.

5. Na pracovnej doske, ktoru si trochu pomuacime, vyvalkdme polovicu cesta na velkost formy (ja
som pouzila okrihlu so zdbkovanym okrajom) a prenesieme do maslom vymastenej formy.

6. Cesto popichdme na dne vidlickou.

7. V mise zmieSame na hrubo nastrihané jablké spolu s citrénovou $tavou, cukrom a skoricou.

8. Jablkd ,,vyzmykame®, aby kola& nebol prilis mokry (stavu mézeme vypit' ) a jablkd navrstvime
rovnomerne na cesto vo forme.

9. Druhu polovicu cesta vyvalkdme a nakrdjame na pdsiky, z ktorych na povrchu koldc¢a vytvorime
mriezku pripadne z neho mdzeme povykrajovat napriklad srdie¢ka a poukladat'ich na vrch
kolaca.

10. Kola¢ pecieme pri teplote 180°C do zlatista.

11. Vychladnuty kola¢ posypeme praskovym cukrom a podavame bud samotny alebo s vanilkovou

zmrzlinou pripadne ochutenou kyslou smotanou.
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